VIJESTI Napad na Zadar!

Vodenidar je zanat koji se tradicionalno bavi radom u vodenici. Ovo zanimanje datira jos iz
drevnih vremena kada su izgradeni prvi vodenicki pogoni. Vodeni€ari su bili od vitalnog
znacCaja za zajednicu jer su se vodenice koristile za mljevenje Zitarica i proizvodnju brasna,
Sto je bila jedna od osnovnih potreba u prehrani ljudi.

Vodenice su obié¢no gradene uz rijeke ili potoke koji su imali dovoljan protok vode za pogon
kotacga vodenice. Vodenicar je odgovoran za vodenje i odrzavanje vodenice, kao i za proces
mljevenja zZitarica. On je struénjak za podeSavanje mlinskih kamenova koji stavljaju Zitarice
pod odgovarajudi pritisak i vrSe mljevenje. Takoder, vodenicari su Cesto bili i trgovci koji su
prodavali brasno u lokalnoj zajednici.

U moderno doba, industrijske vodenice preuzele su ulogu tvornice, te vise nema toliko
potreba za tradicionalnim vodenicarskim zanatom. Medutim, i dalje postoje neke vodenice
koje se odrzavaju kao turisticke atrakcije ili za specijalno mljevenje brasna koje se smatraju
tradicionalnom i vrhunskom kvalitetom. U takvim slu€ajevima, vodeniCari se mogu
angazirati za odrzavanje i upravljanje tim vodenicama.

Dakle, glavni proizvod vodenicara je brasno, koji se dobiva mljevenjem Zitarice u vodenici.
Vodenica moze imati razliGite oblike i strukture, ali tradicionalna vodenica obiéno ima
sljedede karakteristike:

Kameno kuciste: Glavni dio vodenice je kameno kuciSte u kojem se nalazi mlinski
mehanizam. To kuciste je obi¢no ¢etverokutno ili kruzno i izgradeno od kamena, cigla ili
drva.

Krov: Vodenice obi¢no imaju krov koji ih Stiti od vremenskih utjecaja. Krov moze biti
izraden od drva, slame, a danas od Sindre ili drugih vrsta krovnih materijala.

jednoj ili obje strane vodenice. Kota¢ je okrenut vodom koja prolazi ispod njega i koristi
snagu vode za pokretanje mlinskog mehanizma unutar kucista.

Vodeni kanali: Voda se obi¢no usmjerava u vodenicu pomocu kanala ili sustava kanalizacije.
Kanali prenose vodu do kotac¢a kako bi voda presla preko kotaca i pokretala ga.

Mlinski kameni: Unutar kucista nalaze se mlinski kameni, obi¢no dva velika kamena, koja
se okreéu i melju Zitarice. Kamene plode postavljene su tako da se zitarice ubacuju iznad
njih i da se mljevenje vrsi trljanjem i gnjeCenjem zZitarica izmedu kamenova.

Ovo je samo opci opis tradicionalne vodenice i moZe biti varijacija u dizajnu i konstrukciji
ovisno o podrucju gdje se nalazi vodenica i tradiciji te specifi¢nim potrebama vodenice. No
vodenice su se znale sluziti i kao proizvoda¢ elektri¢ne energije, pored njih su seljanke
prale rublje, a zbog bistre vode lovile su se i ribe.

Mlinar je zanat specijaliziran za rad u mlinu i preradu zZitarica u brasno. Ovaj drevni zanat
postoji vec tisucama godina i bio je od vitalne vaznosti za o€uvanje i prezivljavanje ljudi.

Posao mlinara obuhvaca nekoliko koraka u procesu prerade Zitarica u brasno:

Priprema zitarica: Mlinari zapod€inju svoj rad pripremom Zitarice za mljevenje. To ukljuéuje
Giséenje zitarica od necistoca, poput kamenciéa, sitnih dijelova biljaka ili drugih nedistoca.

Mljevenje Zitarica: Kada su zitarice pripremljene, mlinari ih ubacuju u mlinski mehanizam.
Ovisno o vrsti mlina, to se moze posti¢i okretanjem mlinskog kamena ili drugim
mehani¢kim mehanizmima koji melju Zitarice u brasno.
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Pakiranje i skladiStenje: Kada je brasno pripremljeno, mlinari ga pakiraju u vrece ili drugu
ambalazu za prodaju ili skladistenje. Vazno je pravilno skladistiti brasno kako bi se o¢uvala
svjezinai kvaliteta.

Mlinari se takoder moraju odrzavati i brinuti se o mlinovima. To ukljuéuje redovito &is¢enje
i odrzavanje mlinskih mehanizama kako bi se osigurala njihova funkcionalnost i produzio
njihov vijek trajanja.

Ovaj zanat zahtijeva struénost u radu s obrtnim strojevima, poznavanje razligitih vrsta
Zitarica

Danas, mlinari rade u modernim mlinovima koji koriste tehnoloska dostignu¢a za
poboljSanje ucinkovitosti i kvalitete prerade zrna. Medutim, tradicionalni mlinari i dalje
postoje u nekim ruralnim podrudjima i odrzavaju duh ovog starog zanata.

Evo recepta za pripremu domacdeg jela zlevanke:

Sastojci:

2 salice kukuruzne melje (brasna)

1 Salica pseni¢ne melje

2 jaca

2 Salice kiselog mlijeka

1 ZliCica soli

1 ZliGica sode bikarbone (praska za pecivo)

2 7lice tople masti (ili ulja) za pecenje

Upute:

U velikoj zdjeli pomijeSajte kukuruzno brasno, pSeni¢no brasno, sol i malo sode bikarbonu
Dodajte jaja u smjesu i dobro ih umutite dok se svi sastojci ne sjedine.

Postupno dodajte mlijeko u smjesu, mijeSaju¢i kontinuirano kako biste dobili glatku
koli€inu bez grudica.

Zagrijte tavu na srednje jakoj vatri i dodajte mast (ili ulje) kako bi se povrsina tave
namazala.

Kada je mast rastopljena i tava je dobro zagrijana, ulijte smjesu tijesta u tavu, poravnajte je
i smanjite vatru na srednju.

Pecite zlevanku oko 20 minuta dok donja strana ne postane zlatno smeda i hrskava.
Kada je zlevanka peCena s obje strane, izvadite je iz tave i stavite na tanjur.
Ponovite postupak s preostalom smjesom tijesta dok ne ispecete sve zlevanke.

Posluzite zlevanku toplu uz dodatak po Zelji, poput kiselog vrhnja, pekmeza, meda ili sirnog
namaza, a isto tako malo vas posederiti

Zlevanka je tradicionalno jelo koje se moze posluziti kao glavno jelo uz priloge poput svjeze
salate, ili kao desert s dodatkom slatkog preljeva. UZivajte u ovoj ukusnoj domacoj
poslastici!

Kako bi prikazali autenti¢nost pravljenja zlevanke morali smo oti¢i do malenog sela Svete
Ane pored Burdevca. Selo koje ima nekih pedesetak kué¢a i neSto oko 100-tinjak
stanovnika, krasi sloga i prijateljstvo mjestana, te brigu oko samog sela. | one kuce koje su
napusteni, mjestani odrzavaju samo da selo ima Sto ljepsi izgled i da ga se zdusno moze
posjetiti i da nema nikakvih primjedbi. Sveta Ana nalazi se u udolini Bilogore, a na samom
kraju sela nalazi se vodenica ili mlin. Sadasnja vodenica nalazi se na potoku Svetojancan, a
izgradena je negdje 80-ih godina proslog stolje¢a. Ova nova vodenica izgradena je iz vojno
strateskih razloga od strane Teritorijalne obrane.Rac¢unalo se ako dode do nekog rata (ai
doslo je) iu slucaju da nema struje, da mlin moze proizvoditi brasno ili kako se na
kajkavskom veli melja.

Nekada je mlinarski posao i brigu oko vodenice vodio pokojni Vlatko Pajtak, a zanat od
njega preuzeo je Antonio Racan. Vlatko je djed Antonijeve supruge Martine, pa tako s
koljena na koljeno.

Danasnjih dana, Antonio, ,pali“ mlin tj. pusta vodu iz jezera na pokretac tj. kotac, a to
pokrece cijeli sustav do mljevena zita, najvise kukuruza. Dnevno najvise moze samljeti oko
20 kg kukuruza, a to ponajvise ovisi o vodi koja pritjeCe potokom, koji do sada jos nikad nije
presusio.



https://portal.braniteljski-forum.com/pravila-zastita-podataka-privacy-policy
https://portal.braniteljski-forum.com/pravila-zastita-podataka-privacy-policy
https://portal.braniteljski-forum.com/pravila-zastita-podataka-privacy-policy
https://portal.braniteljski-forum.com/pravila-zastita-podataka-privacy-policy

B

ima, a to su njegovi sinovi Luka (12) i Matija (7), ali o brizi oko vodenice i okolisa slanice se
cijelo selo.

Ima i onih koji naru€e da im se samelje kukuruz za osobne potrebe, kao sami mjestani, ali i
iz drugih krajeva koji znaju za ovaj biser prirode.

Nedavno su bili ,Dani zlevanke®, gdje se na starinski nac¢in mijesila i pekla zlevanka od
kukuruznog melja u krusnoj peci. Mnogi su pohrlili u Svetu Anu, jer takva zlevanka se ne
moze doma ispedi.

Koliko se Antonio sjeca, negdje oko 2010. g Svetu Anu i vodenicu posjetili su novinari,
skoro iz cijelog Svijeta, a bili su i neki Belgijanci koji su snimili dokumentarni film ( nazalost
ga nismo mogli pronadi).

| niGeg od toga ne bi bilo da nema ljubavi prema starim obi¢ajima, tradiciji, iako je zaposlen
u jednoj firmi, Antonio uvijek nade vremena da dode do vodenice i mlina i objasni kako sve
to funkcionira, a neke stvari smo zabiljeZili fotografijama.

*** Elanak je objavljen uz financijsku potporu Agencije za elektronicke medije

*** dozvoljeno prenosenje sadrzaja uz objavu izvorai autora ¢lanka

Izvor: Portal dnevnih novosti

Izvorni autor: Drazen Semov&an Seki/Foto: privatni album

Autor:

Drazen Semovéan Seki
Dragovoljac DR, HRVI
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